
SOIRÉE
OENOLOGIQUE
L U N D I  1  D É C E M B R E  2 0 2 5  À  1 9 H 3 0

Réservations
+33 (0)4 50 28 48 47

restaurant@j ivahil l .com

Jiva Hil l  Resort
Route d’Harée 
01170 Crozet,  France



Bar à huît res et  condiments
Phil ipponnat Brut Réserve S.A en magnum

Carpaccio de noix de coqui l les Saint-Jacques,  
f raicheur de concombre à la Reine des Près ,

kumquat conf i t  et  zeste de cit ron vert
Phil ipponnat Blanc de Blancs –  2018 –  Brut

Tagl iatel les de céler i  rave et  panais  à la t ruffe Melanosporum,
sauce au raifort  et  t ruffe noire,  croquant végétal

Phil ipponnat Cuvée 1522 –  Grand Cru –  2018 –  Extra-Brut

Fi let  de turbot cuit  vapeur ,
purée de butternut ,  poireau gr i l lé ,  marron glacé,  

émuls ion onctueuse gingembre et c i t ronnel le
Cuvée mystère

Fi let  de pigeon rôt i ,  
cai l lette de cuisse conf i te et  champignons,  

épine v inette et  touche de café
Blason d’ Issan –  Margaux –  2019

(second vin Château d’ Issan 3ème Grand Cru Classé)  

Croquant chocolat au chocolat noir  70%, coeur au cass is  de
bourgogne,  crumble aux amandes torréf iées,  

g lace au grué de cacao
Porto Ramos Pinto –  Late Bott led Vintage –  2019

Mignardises

230 Euros par personne

Prolongez cette expér ience d’except ion dans le confort  du 
J iva Hi l l  Resort .

 La nuitée pour deux personnes,  avec pet i t-déjeuner ,  est  proposée
au tarif  privi légié de 340 €  pour les convives de la soi rée

œnologique.


