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Pissaladiére
Feuilleté & la tapenade
Barbajuan
Bandol rosé - Magnum - 2023
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Ceviche de bar aux agrumes, jus de carottes acidulé et graines

de moutarde
Bandol blanc - 2023
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Gambas rétie, bolognaise végétarienne a I'aubergine et curry

rouge
Bandol rouge - Cuvée Migoua - Magnum - 2018
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Filet de boeuf fumé aux herbes de la garrigue, mille-feuille de
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7, légumes de Provence, jus corsé aux olives noires Taggiasche o
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La mire chocolatée
Bandol rouge - Cuvée Lulu & Lucien - Magnum - 2022
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Mignardises

180 Euros par personne
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Prolongez cette expérience d’exception dans le confort du Jiva Hill Resort.
La nuitée pour deux personnes, avec petit-déjeuner, est proposée au tarif
privilégié de 340 € pour les convives de la soirée cenologique.
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